LES ERTREES:

- Laeuf Tume. velouté de Potimarron a l'huile de
Roisettes du Piemont, croquant Roisettes 13.90 €

- Raviole de ris de veau aux morilles, fricassée de
champignons du moment au jus de viande 12.90 €

- Risofto de legumes et écrevisses « pattes rouges »,
émulsion de crustacés 13.90 €

- Foie gras de canard pocl¢ a la réglisse.
cappuccino de Chataignes 16.90 €
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LES VIARDES :

- Cote de Baeul 1 kg (2 pers min). poclée de cepes.
mousseline de Topinambours a la noisette 29.50 €/pers

- Sclle d'agneau rétie, croustillant aux dattes confites,
millefeuille de polenta, sauce Tajine 25.90 €

- Rable de lapin Tarci aux herbes, poclée de cepes,
mousseline de Topinambours a la noisectte 23.60 €

LES POJSSOMS:

- Bar roti au beurre demi-sel. poirettes Tarcies aux
coquillages. gelée de pommes Granny Smith 24.90 €

- Dos de saumon sauvage mi-cuif, duo de mousselines :
carottes des sables et cerieuil tubéreux 22.50 €

LES FROMMAGES:

- Chariot de fromages affinés de région 1€

- Fromage blanc (creme Iraiche. sucre ou coulis de fruits) 5 €
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LES DESSERTS:

- La Banane ¢tuvée, raisins confits et caramel aux épices.
glace rhum raisins 7.90 €

- « LAbsolu » Chocolat: biscuit amandes. mousse chocolat
caramel salé¢. glacage chocolat 8.90 €

- Voyage sous les fropiques : ananas caramélisé,
dacquoise coco, coulis mangue passion 8.90 €

- Croustillant pommes poires. pariait glacé au beurre salé¢,
noisettes et vanille 8.90 €

- Sorbets et Glaces: vanille, cal¢, chocolat, cifron jaune,
framboises. ananas. peche blanche 2.50 € la boule

Tlos sorbets et glaces sont de Tabrication “maison”

Tous nos prix s'entendent TTC - Service compris

L.a Carte

ZTYE'RZ‘I “BiSI'I’ Of": 2990 €/pers
Mlise en bouche
P

Loeuf Tumé, velouté de Potimarron a l'huile de Roisettes
du Piémont, croquant Roisettes

Qu

Risofto de legumes et écrevisses « pattes rouges »,
emulsion de crustaceés

2%

Dos de saumon sauvage mi-cuit, duo de moussclines :
carottes des sables et cerieuil fubéreux

Qu

Rable de lapin Tarci aux herbes, poclée de cepes.
mousseline de Topinambours a la noisctte

Dessert au choix de la carte
H—YERH “Cl’éal‘ ion": ss.0 €/pers

Mlise en bouche
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Foie gras de canard poc¢l¢ a la réglisse,
cappuccino de Chataignes

Qu

Raviole de ris de veau aux morilles. Iricassée de
champignons du moment au jus de viande

oclle d'agneau rotie, croustillant aux dattes confites,
millefeuille de polenta, Sauce Tajine

Qu

Bar rofi au beurre demi-sel. poirettes Tarcies aux
coquillages. gelée de pommes Granny Smith

Dessert au choix de la carte

A RO NI
MENJ "Degustation™: s e/pers

Le chefl “Tifaxime Sieyes” vous propose
un menu en 5 services.

[iTenu confiance servi pour I'ensemble

de la table et jusqu'a 21h 30 uniquement.

Chaque jour nous fabriquons notre pain ‘maison”

Tous nos prix s'entendent TTC - Service compris




